TERMINOS DE REFERENCIA DEL SERVICIO

CONTRATACION DEL SERVICIO DE UN INVESTIGADOR POSDOCTORAL Y/O SENIOR EN
INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS Y/O AGROINDUSTRIAL Y/O QUIMICA Y/0
CIENCIA DE ALIMENTOS, PARA EL ACOMPANAMIENTO, ASESORIA Y ELABORACION DE
PROYECTOS DE INVESTIGACION, REDACCION DE ARTICULOS CIENTIFICOS Y
PUBLICACION EN REVISTAS DE ALTO IMPACTO EN AREAS DE CIENCIA Y TECNOLOGIA
DE ALIMENTOS, INGENIERIA DE ALIMENTOS, QUIMICA PURA Y APLICADA, PARA LA
FACULTAD DE INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS.

1.

FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION:

La presente contratacion tiene por finalidad fortalecer las capacidades y conocimientos
en investigacion cientifica del personal docente de la Facultad de Ingenieria en
Industrias Alimentarias para la elaboracion, ejecucion y analisis de proyectos de
investigacion, redaccion y publicacién de articulos cientificos en las dreas del
conocimiento de ciencia y tecnologia de alimentos, ingenieria de alimentos y quimica
puray aplicada, en revistas de alto impacto.

OBJETO DE LA CONTRATACION:

La presente contratacion tiene por objeto contratar a una persona natural o juridica que
se encargue de brindar el servicio de: ACOMPANAMIENTO, ASESORIA Y ELABORACION
DE PROYECTOS DE INVESTIGACION, REDACCION DE ARTICULOS CIENTIFICOS Y
PUBLICACION EN REVISTAS DE ALTO IMPACTO, para la Facultad de Ingenieria en
Industrias Alimentarias.

REQUISITOS REQUERIDOS PARA EL PROFESIONAL:
3.1.- CAPACIDAD LEGAL.
- Persona natural o juridica.

- Contar con Registro Nacional de Proveedores del Estado como proveedor de Servicios,
sila propuesta econémica es>a 1 UIT.

- Contar con Registro Unico de Contribuyente -~ RUC, estado Activo y Habido.

- Contar con Cdédigo de Cuenta Interbancaria — CCI, cuenta entrelazada al nimero de
RUC.

3.2.- FORMACION ACADEMICA:

- Profesional con titulo y grado de doctor en Ingenieria de Alimentos, Agroindustrial,

‘& Quimica, u otra disciplina relacionada.
-
9,;.'-

S~ 2N\ - Reconocido como investigador RENACYT, minimo nivel il o superior (l1 6 I).

O\»

.' - Tener estudios en estadistica aplicada.

Acreditacion: Se acreditard con (1) copia simple del titulo profesional y grado de
doctor, (2) constancia de registro como investigador RENACYT y (3) constancia de
estudios u otra documentacion que demuestre fehacientemente los estudios
realizados.



3.3.- EXPERIENCIA REQUERIDA:

- Experiencia general acreditada por un periodo minimo de CINCO (05) afios, en
instituciones publicas o privadas, contabilizado desde la obtencién del titulo
profesional.

- Experiencia especifica acreditada por un periodo minimo de TRES (03) afios, en
redaccion y publicacion de articulos cientificos en las dreas del conocimiento de
ciencia y tecnologia de alimentos, ingenieria de alimentos y quimica pura y aplicada;
en revistas de alto impacto, o como revisor, o capacitador en etaboraciény publicacion
de articulos cientificos.

- Experiencia de haber participado como par evaluador y/o revisor de articulos
cientificos de revistas indexadas (Acreditar minimo 3).

- Contar con publicaciones en SCOPUS, minimo tres {03) publicaciones como autor.
(Acreditar con reportes impresos de pagina SCOPUS, indicar link para
verificacion).

Acreditacion:

La experiencia del profesional se acreditard con cualquiera de los siguientes

documentos:
(i) Copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii)

certificados o (iv) impresién de la primera pagina de los articulos que el candidato
publicé o (v) cualquier otra documentacion que, de manera fehaciente demuestre la
experiencia del personal propuesto.

. CONTENIDOS MINIMO A DESARROLLAR POR EL PROFESIONAL, DURANTE EL
ACOMPANAMIENTO Y ASESORIA AL PERSONAL DOCENTE DE LA FACULTAD DE
INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS.

El profesional durante el periodo de acompafiamiento y asesoria al personal docente
desarrollarg las siguientes actividades:

» Desarrollar, planificar y ejecutar proyectos de investigacion con fines de
publicacién en revistas indexadas.

» Andlisis, interpretacién, validacion y presentacion de datos.

» Redaccién de articulo cientifico.

» Busqueda, seleccion y sumisién de articulos cientificos en revistas indexadas.

. DE LOS MATERIALES, HERRAMIENTAS Y OTROS, A SER PROVISTOS POR EL
PROFESIONAL ENCARGADO DEL ACOMPANAMIENTO Y ASESORIA AL PERSONAL
DOCENTE DE LA FACULTAD DE INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS.

El investigador posdoctoral y/o senior responsable del acompafniamiento y asesoria al
personal docente de la Facultad de Ingenieria en Industrias Alimentarias contardy
pondra a disposicion de todos los materiales y herramientas necesarios, para la 6ptima
ejecucion de los temarios que forman parte del servicio requerido por el drea usuaria.



6. DEL ENTREGABLE DEL SERVICIO:

La prestacion del servicio tendra (03) tres entregables, segun el siguiente detalle:

EJEMPLO:

Ne
ENTREGABLE/PRODUCTO

PLAZO DE ENTREGA

CONTENIDO DEL ENTREGABLE/
PRODUCTO

PRIMER ENTREGABLE

Hasta los primeros 15 dias de
suscrito el contrato o de notificado
la orden de servicio

Informe del profesional conteniendo los
avances de la elaboracion de los
proyectos de investigacion desarrollados
a partir de las ideas de investigacion
presentados por los participantes.

Hasta los 15 dias calendarios de
comunicado el inicio de la ejecucién
de este tramo por parte del
responsable de la Direccién de la
Unidad de Investigacién de Ia
Facuitad de Industrias Alimentarias.

informe del profesional conteniendo el
total de los proyectos de investigacion
formulados y avances de resultados de
los proyectos de investigacion en
ejecucion.

Hasta los 15 dias calendarios de
comunicado el inicio de la ejecucion
de este tramo por parte del
responsable de la Direccién de la

Informe del profesional conteniendo los
resultados de los proyectos de
investigacién ejecutados.

SEGUNDO ENTREGABLE Unidad de Investigacion de la
Facultad de Industrias Alimentarias.
Hasta los 15 dias calendarios de
comunicado el inicio de la ejecucién | Informe del profesional conteniendo los
de este tramo por parte del | resultados y andlisis de datos en su
responsable de la Direccién de la | totalidad de los proyectos de
Unidad de Investigacion de la | investigacion ejecutados.
Facultad de Industrias Alimentarias.
Hasta los 15 dias calendarios de
comunicado el inicio de la ejecucién | Informe del profesional con los avances
de este tramo por parte del | deredaccién de articulos cientificos y
responsable de la Direccién de la | nombre de revistas elegidas para la
Unidad de Investigacion de la | sumision de los articulos.
Facultad de Industrias Alimentarias.

TERCER ENTREGABLE

Hasta los 15 dias calendarios de
comunicado el inicio de la ejecucién
de este tramo por parte del
responsable de la Direccién de fa
Unidad de Investigacién de Ila
Facultad de Industrias Alimentarias.

Informe del profesional con la
presentacidn de los articulos cientificas
culminados y el reporte de sumision de
los articulos que se presentaron a alguna
revista o conferencia indizada en SCOPUS
o SciELO.

7. LUGAR DE EJECUCION DEL SERVICIO:

El servicio de acompafiamiento y asesoria al personal docente de la Facultad de
Ingenieria en Industrias Alimentarias se realizara en los ambientes de la Universidad




Nacional Agraria de la Selva, ubicado en Carretera Central Km. 1.21 Carretera Tingo
Maria - Huanuco.

8. PLAZO DE EJECUCION DEL SERVICIO:

El servicio de acompafamiento y asesoria al personal docente de la Facultad de
Ingenieria en Industrias Alimentarias serd realizado por un periodo de NOVENTA (90)
dias calendarios. El inicio del plazo de ejecucién del servicio sera contabilizado desde
el dia siguiente de la suscripcion del contrato o de Notificado la Orden de Servicio. En

caso de que el servicio requiere ser ejecutado por tramos, el inicio del mismo sera
n Z comunic Lr nsabt Lar ria.

Distribucién del plazo de ejecucién del servicio

TEMA CANT. DE DIAS CANTIDAD HORAS MODALIDAD
Desarrollar, planificary
ejecutar proyectos de
investigacion confines 30 150 Vitual

de publicacién en
revistas indexadas
Anélisis, interpretacion,
validaciony
presentacion de datos
experimentales.
Redaccién de articulo
cientifico

Blsqueda, selecciény
sumision de articulos
cientificos en revistas
indexadas.

TOTAL 90 450

15 75 Presencial

30 150 Virtuat

15 75 Semipresencial

NOTA: Los dias y horas indicadas en el cuadro precedente por cada tema a desarrollar,
estara sujeto a variacién, este dependerd de la necesidad de induccién de los
participantes, sin embargo, el profesional desarrollara la capacitacién por el plazo y
cantidad de horas total requeridas.

. FORMA DE PAGO DE LA PRESTACION:

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del profesional en
SOLES, en tres (03) armadas, a la presentacién del entregable o producto por parte
del profesional contratado y previa conformidad del servicio otorgado por el
Direccion de la Unidad de Investigacion de la Facultad de Industrias Alimentarias y
Vicerrector de Investigacion de la Universidad Nacional Agraria de la Selva

ESTRUCTURA DE PAGOS A REALIZAR POR PRODUCTOS ENTREGADOS:

» PRIMER PAGO: Sera efectuard a la presentacién y conformidad del primer
entregable. Pago del 30% del importe contratado.

> SEGUNDO PAGO: Serd efectuara a la presentacion y conformidad del segungo
entregable. Pago del 40% del importe contratado.



» TERCER PAGO: Sera efectuard a la presentacion y conformidad del tercer |
entregable. Pago del 30% del importe contratado.

Para efectos del pago del servicio ejecutado por el profesional, la Entidad debera contar
con la siguiente documentacion:

- Informe de la Direccién de la Unidad de Investigacion de la Facultad de Industrias
Alimentarias emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

- Informe del Vicerrector de Investigacion de la Universidad Nacional Agraria de la
Selva, emitiendo la conformidad de la prestacién efectuada.

- Comprobante de pago emitida por el profesional contratado.

10. CONFORMIDAD DEL SERVICIO:
La conformidad por la prestacidén efectuada sera otorgada por la Direccién de la
Unidad de Investigacidn de la Facultad de Industrias Alimentarias y Vicerrector de
Investigacion de la Universidad Nacional Agraria de la Selva, previa presentacién
del producto o entregable por parte del profesional contratado.

11. DE LAS OBLIGACIONES DE LA ENTIDAD Y DEL PRESTADOR DEL SERVICIO:
11.1 DE LA ENTIDAD CONTRATANTE:

» Notificar al profesional el contrato u orden de servicio y otros documentos
durante la ejecucidon del servicio, teniendo en cuenta los plazos
establecidos conforme a ley y en estricto cumplimiento del presente
requerimiento.

» LaEntidad contratante a través del area usuaria brindar3 las facilidades al
profesional para la ejecucion del servicio, asi como también facilitara el
acceso a los ambientes o lugares que se deriven de la necesidad de lograr
los objetivos y productos necesarios para el cumplimiento de lafinalidad de
la prestacidn del servicio.

» Otras que defina la entidad contratante durante la ejecuci6n del servicio.

11.2.- DEL PRESTADOR DEL SERVICIO:

»  Cumplir con el servicio de acompafiamiento y asesoria a los docentes de la
Facultad de Ingenieria en Industrias Alimentarias en los plazos y horas
requeridas e indicadas en el presente requerimiento.

> Aclarar las consultas y absolver las observaciones realizadas por el
personal docente de la Facultad de Ingenieria en Industrias Alimentarias.

» Contar con herramientas y otros para la éptima ejecucion del servicio
requerido.

» Entregar los productos esperados de la presente contratacion, dentro de los
plazos establecidos

» Otras que requiera la entidad contratante durante la ejecucién del servicio.




12. CONFIDENCIALIDAD:

13.

M

El profesional encargado del acompafiamiento y asesoria al personal docente de la
Facultad de Ingenieria en Industrias Alimentarias debers guardar la confidencialidad y
reserva absoluta en el manejo de informacién y documentacion al cual tenga acceso
durante la prestacién del servicio, estando prohibido revelar dicha informacion a
terceros. El profesional deberd dar cumplimiento a todas las politicas y estandares
definidos por la Universidad Nacional Agraria de la Selva en materia de seguridad de la
informacién. Dicha obligacién comprende la informacién que se entrega, como
también la que se genera durante la realizaci6n de las actividades y una vez que haya
concluido el servicio.

PENALIDAD:

Envirtud al numeral 8.14 de la directiva N° 004- 2020-DGA-UNASTM, en caso de que el
profesional incurre en retraso injustificado en la ejecucién de la prestacion, la Unidad
de Abastecimiento, le aplicara una penalidad por cada dia de atraso, hasta por un
monto maximo equivalente al 10 % del monto de la contratacidn o item que debid
ejecutarse.

Esta penalidad serda deducida del pago final al profesional, se aplicara
automaticamente y se calculars de acuerdo a la siguiente formula:

Penalidad diaria = 0.10 x monto vigente / f x plazo vigente en dias.

Donde:
= 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

Asimismo, en caso de cubrir el monto méaximo de la penalidad, la Unidad de
Abastecimiento podré resolver el contrato por incumplimiento.




