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ACEITE DE AJONJOL! X Extraido de la semilla de ajonjolf, con Registro Sanitarlo, de color, olor y
1 500 ML sabor ristico, exentos de § y olores Unidad 64

Do calidad extra, color negro, completamente frescas y enteras, no deban
2 égil;:g:“\ HEGRA'A estar dafadas, exenta de olores y sabores exiranas, da aspscto uniforma y KG 300
sin has, con la mad d da y de reciente produccién,

Deeehdadsxtra debe ser inocuo y apto para el consumo humano, segim ko
do en el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019),

exentos de sabores y olores y de vivos, 0 en
cualquiera de sus Exento de tt i que
3 mTDP:R&?r;A represerten un peligro para la safud humana. Estar conformados por una KG 450
- misma variedad (es decir un mismo color, forma y otras caracteristicas
i ). Con Reg Ci ido de Méximo 15%.

Envasado en sacos de yute o polipropilenc, limpios de primer uso,
resistenta, bien cosido o sellado.

Prasentacién en caja por 48 unidades. Elaborado con aceite vegetal. EI
filste de atin es el miscule longitudinal {dorsal y ventral) del pescado,
separado del cuerpo mediante corte paralelo a la espina dorsal, sin piel ni
espinas segun indica ¢! numeral 3.3 de la NTP 204.002:2011 {revisada el

2016).
Con registro sanitario.
El envase debe ser nc debe toxicas o
i nocivas que alteren las caracteristicas sensorigles y permitan un cierre
o AmierLeTee | o o o o e s o b o o o | 68
9 |deben presentar signas de golpes y oxidacién, segun lo indicado en los| UNID
numerales 52.1, 54.2 y 8.2 del rial de i para las|
A Pesq y Aculcolas, ap mediante Decreto Supremo
N° 020-2022-PRODUCE.
Los onvm: del producto deben estar etiquetados y contensr como
la i en los r 1131 y 1111 de!
F ial de | idad para las Actividades Pesqueras y
fcot: p j Decreto Sup: N° 020-2022-PRODUCE,

Café tostado, de calidad extra, de clor y sabor caracteristico, molido en
5 |CAFE MOLIDO X 1 KG envase por la ‘ itaria. Café tostado somstido a| Unidad 80
molienda, no debe contener clores, sabores ni materias extranas.

Yostado tipo café, granos enteros de tamafio homogéneo, de color y olor]
caracteristico, no deben contener matsrias extrafias. Deben estar libres de
sabores y olores indeseables.

Las hojueias de cebada deben provenir de granos de cebada perlados

segun la NTP 205.052:2016, Ilbras da 36n por yde
6 CEBADA TOSTADA TIPO |otra materia extrafia j segin indica o KG 280
CAFE numsvalsdaIaNTP2050602014(rwwadae|2019)

Con Ragistro Sanitarlo.

El envase debe comesponder & lo autorizado en el Registro Sanitario, segin
lo establacido en ks arllculos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre
Vigilancia y Contrel Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado con Decreto
Supremo N° 007-08-SA, y sus modificatories.

Producto derivado del procesamiento de cacea, con amdzad(m sanltana

de color y sabor ico, libre de materi:
Textura: Polvo homogéneo sin presencia de grumos, finne y seco. El
y debe ser el para Ia conservacién y manipuleo
del producto, que no trasmitan al mismo, sabores ni clores extrafos. En el "
7 |COCOAEN POLVO X 1 KG de los debe indicar como minismo: Nombre del producto Unidad 65
delos il 1 y aditivos. ! enla ion del
nombxe y det i} de registro
fecha de vencit de consarvacion,

instrucciones para el uso, peso neto, etc.
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TOTAL S/

Tipo: Esencia negra de valnilla.
P! En botellas de plastica por 1 litro, de color y olor

al con i vigente,

herméticamenta cermado y rotulado. En el rotulado del envase debe indicar)

8 E:.ER%CM DE VAINILLAX 1 como minimo: Nombre del prod i6n de los ing y| Unidad 17

aditivos empleados en la elaboracién del p nombre y di del

i de gl fecha de vencimiento,

condiciones especiales de conservacion, instrucciones para el uso,
comenido neto, etc.

Fabricados a base de harina de trigo fortificado, de tamafo y forma
variable, cuyo contenido de humedad es igual o menor & 14 g/100 g. De
color, sabor y olor caracteristico al producto, con registro sanitario vigenta.
Libre de sabares y clores indeseables como egrio, amargo y rancio. Deben
estar libres de suciedad da tal manera que no presentsn un peligre para la
salud humana, segtn indica el numeral 6.1.3 de la NTP 208.010:2018, y su
Corrigenda Técnica.

El envase de polistileno her do, a roturas u KG 800
otros dafios.

El rotulado de los envases debs Indicar como minimo:

h dsl prod declaracién de los ingredi y aditivos

en la ek i6n del p nambre y direccion del fabii nombrs,
razén social y di ion del de regf

fecha de vencimiento, codigo o clave del lote, condiciones especiales de
conservacion, instrucciones para ef uso, peso neto.

FIDEOS SURTIDO PARA
SOPA

Fabricado a base de harina de trigo fortificado, cuyo contenido de|
humedad es igual o menor a 14 g/100 g. De color, sabor y olor]
caracteristico al preducto, con registra sanitario vigente. Libre de sabores y|
olores indeseables como agrio, amargo y rancio. Deben estar libres de|
suciedad de tal manera que no presenten un peligro para la salud humana,
segin indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2018, y su Corrigenda
Técnica.
10 FIDEOS TALLARIN El envase de polietileno cerrado, aroturas u KG 1600
DELGADO o
ros dafios.
El rotulado de los envases debe indicar:
Nombre de! product de los ingredi y aditivos lead
en la elaboracién del producte, nombre y direccitn del fabricante, nombre,
razén social y direccién del importador, nimero de registro sanitario,
fecha de vencimlsnto, cédigo o clave del lote, condicionas especiales de
conservacion, instrucciones para el uso, peso neto.

Presantacién: En caja de cartén x 100 unldad d

por 27 gramos aprox.

Elaborada con harina de trigo y otros insumos de primera calidad, crocantes|
y sin p ia de ¥ y h Con Registro Sanitarlo,
GALLETA DE SODA X 27 g [completamente fresca y antera. Deberé conservar sus caracleristicas Ciento 80
APROX, |organclépticas de sabor, olor, cotor y textura propias del producto, asl como
los criterios microbiolégicos.

El rotulado del envase debe ajustarse a lo indicado en el articulo 117, del
“Ri sobre Vigilancia, y Control i de Ali y i |
b con Decreto Sup N° 007-88-S.A, y modificatorias.

"

F por 5 de sab libre de h d,
olores, sabores y cuerpos extrafios, Los envases dsben ser de primer uso y
conservar sus caracteristicas de calidad, higiene, y
para y la # i y aptitud dsl
el P a i 5n y consarvacion.
12 |GELATINA X 5 KG En el Rotulado de los envases debe indicar como minimo: Nombre del| Unidad 50
producto, di de los ingredi y aditivos empleados en la
elaboracidn del producto, nombre y direccién det i v de
registro sanitario, fecha de vencimiento, cédigo o clave del lote,
condiciones especiales de conssrvacitn, instrucciones para el 1so, peso
neto, etc.

De color blanco, con orgar icas y mi tipicas;
GLUTAMATQ =

del producto, en envase p , fibre de y i Unidad 35
MONOSODICO X 1 KG Con reg vigante.

13
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N BIEN CARACTERISTICAS TECNICAS DE LOS BIENES um TOTAL MARCA UNITARIO S/ TOTAL §/

De calidad extra, tostada, fresco, de color, sabor y olor caracteristico, sin
humedad, fibre de inseclos, larvas u oiro tipo de contamlnaudn biokgica,

exenta de fedad Harina sin de
14 |HARINA DE ARVEJA ninguna clase. P en que f las caradeﬂﬂleas KG 100
de higiene, il Yy i i para la
maniputacitn, el transporte y la conservacion aproplada del producto. Con
registro sanitario vigente.

Presentacion: Bolsa por 1 Kg.
De cafidad extra, fresco, de color uniforme, ofor y sabor caracteristico, sin
humedad, libre ds insectos, larvas u otro tipo de comamlnsdbn biologica,

= exenta de ' Harina énea, sin ag (g de

15 |HARINA DE CANIGUA ringuna F . quo las KG 100
de higiene, i ¥ i para g la
i el yla i6n apropiada del prod Con

registro sanitario vigente.

Textura suave, color blanco brillante, deberén estar exentos de cualquier
materia extrafia.

en que sati las caracteristicas de higiens,
16 |[HARINA DE CHURO ventiacion y rosistoncia ‘a para aseguar la it KG 700
|transporte y la conservacién del p Con reg sanitario

vigente.

Debe provenir de la maca seca, selsccionada, Isvada, desinfectada con o

sin quimicos y con secado adici gin fa i cién de aditivos
alimentarios, producida y secada bajo los principios ds las buenas practicas)
agricolas y de manufactura.

El cofor puede variar en tonalidades desde marrén claro a mamén oscuro,
de sabor y olor caracteristico, humedad méximo 10,00%, libre de insectos,
larvas u otro tipo de contaminacién biolégica, exenta de sucledad. Con

registro sanitario.
17 |HARINA DE MACA Pre i que sati s cor . ds vigiene, KG 90
ilacion y i i para la al
t y la piada del El rotulado de los

envases debe cumplir con lo eslableddo en la Norma Sanitaria para la
Fabncadén de Allmentos abasada gmms y otros, dedmados a Programas

iales de Ali t 3 istorial N° 461~
2008/MINSA, y sus modificatorias, asl como en lo especificado en la NTP
200.038:2019 Alimentos Envasados.

Tamafio de las particulas: Harlna fina: Minimo el 80% deba pasar por
un tamiz de 0,60 mm.
Obtenido a partir de los trocitos secos del platano con un procese ds picado,
secado, molienda y tamizado. Con Registro Sanitario. Debe estar libre de
particulas de poivo o cualquisr otro material extraio, contaminants; fibre de
materiales toxicos tales como pesticidas y herbicidas, segln e} numeral 5 de
18 |HARINA DE PLATANO la NTP 011.700:2008 {revisada el 2018), y su Corri Técnica. Debe ser KG 140
inocua y i para sl hi sstar exenta de sabores y
olores extrafios y de insectos vivos, exenta de suciedad en cantidades que
puedan reprasentar un peligro para la salud humana.
P en que sati las caracteristicas de higiene,
¥ ! ias para asegurar [a manlpulacién, el
transporte y la conservacion apropiada del producto.

Do primera calidad, fresco, de color uniforme, olor y sabor caracteristico,
sin humedad, libre de insectos, lajvas u oto tipo de contaminacién

exenta de Con Regl vigents.
19 gg:llmE SIETE P ién en que satisfagan las caracteristicas de higiene, KG 180
ventilacidn y resistencia para fa mani -

transporte y la conservacitn apropiada del producto.
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Obtenido de la molienda gradual y metédica de granos limpies de trigo.
Debe ser fortificada con micronutrientes, segin normativa vigente,
Puede tener agentes de tratamiento de harina y/u otros micronutrientes.
Con Registro 8anitario.

Humedad Maximo 15,00 %. Debe estar exenta de suciedad en cantidades|
que puadan representar un peligro para la salud humana. No sa debe KG 556
ohtenar a partir de granas fermentados o a partir de granos descompuestos
como consacuencia del ataque de hongos, roedores o insactos, segin

20 |HARINA DE TRIGO

numeral 8.1 de la NTP 205.064:2015 (| el 2020).P; ion en
que isf tas i de hlgiene ventilacion 'y
i para ta D ol p y la

conservacién apropiada del producto.

Hojuslas de avena cruda.

|Proveniente de granos de avena Mimpios, secos, estabilizados,
descascarados, para sef consumido requiere de un proceso de coccibn

libres de infe por insectos y de ier otra

|extrafia objetable, deben cumplir con los requisitos establecidos en la NTP
205.033:2018.

Las hojuelas de avena doban ser p Yy
bajo ici ias acordee con la norma Codex CXC 1-
1969 (2022) y otros codigos de practicas recomendados por sl Codex que
sean pertinentes para este producto, segin io establacido en el numerat 4.1

21 [HOJUELAS DE AVENA de ja NTP 205.050:2010. KG 350
Py lén en que satisfagan las risticas de higlens,
ventilacion y {as para la el

transports y la consarvacién aproplada del producto

€l rotulado de los envases debe contener coma minimo: Nombre del
producto; declaracion de los ingredientes y aditivos que se han empleado en|
la elaboracién del producto; peso neto; nombra y direccién del fabricante;
nimero de Registro Sanitario; fecha de produccion y fecha de
vencimiento; cddigo o dave de lots; condiciones especiales de
conservacién; instruccionss para el uso; valor nutricional por 100 gramos de

producto.
De primera calidad, con regist Debi fresco, de color|
y sabor caracteristico.
22 :g:,?g_s DE CERDO A on que sati las icas de higiene, KG 90
venulaqﬁn Yy f ias para la i ]
transporte y la conservacién apropiada del producto.
Do primera calldad con regist Dabi fresco. De color|
HOT DOG DE POLLO A y sabar P en que sati las
. GRANEL caracteristicas de h:mene ilacion y 1 para aseg KG 20
la manipulacitn, ! transporte y (a conservacién apropiada del producto.
Do primera cahdad con regl sanitario. Debi tte fresco, de color y
JAMONADA DE POLLO X |sabor en que i las "
u 85¢g caracteristicas de higlene y ias para Unidad 400
Ia manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada del producto.
De color blanco o crema, de olor agradable, sabor ligeramente dulce, libre
de sabores extrafios a su naturaleza.
Envase de hojalata de contenido 400 gr aprox., ntegros, limpios, sellado
herméticamente al calor de acuerdo a las nornas técnicas, sin presencia de
hinchamiento ni chancaduras.
25 LECHE EVAPORADA En el rotulado de 1os envases debe indicar como minimo: CAJA X 24 180
ENTERA X 400 g APROX. |Nombre del d ion de los ingradi y aditivos UNID
en la i6n del p nombre y én de! i G
de registro i feehe de cbdigo o clave del lota,
condiciones especiales de conservacion, composicion nutricional, peso neto.
Presentacién en caja de cartén, pk Hmpio, lendo 24
tarros de leche.
De primera calldld fresco, polvo blanco, de textura sedosa y fina, de olor|
y sabor sin libre de i larvas u otro tipo de
2 MAICENA - ALMIDON DE  |contaminacion biolégica, exenta do suuedad con autorizacién sanitaria. KG 300
MAIZ P lon en que las i ds hnglena
ntilacién y resistenci ias para g la P ol

yla 6r ded product
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Granos emeros, maduros y secos, debe conserver sus caracteristicas fisicas
y organolépticas, de color y sabor caracteristico, sin presencia de hongos o
libre de i al p No deberd evidenciar

27 'T‘Q:II::TERC’ SN ataque do incocos KG 60
en que i las caraderimcss de h»glene,

il y para la p , ol
transporte y la conservacién apropiada det producto.

con sal p fresco, sin indicios de ranudaz o
cualgquier olor o sabor extrafio a su natural de color unff P
de consistencia sdlida, firme y b & libre de ias y materi
F on que eati: las de
higi 36N y resi i ias pafa la i i
28 ';&RGARINA CON SAL X el transporte y la conssrvacion apropiada del producto. Unidad 69
9 El lado de los debe como : Nombre del
d i6n de los ingredi y aditivos que se han empleado an
Ia elaboracion del producto; peso nelo; nombre y direccidn del fabricante;
de g facha de vencimiento; condiciones
especialss de conservacion; instrucciones para el uso, etc.

De primera calidad, salsa de textura
principaimente a base de huevo, acsita vegetal, sal, zumo de limén y
conservantes pennlﬂdos con reglstm sanitario vigente, de eolor. olor y
sabor en que las|
caracteristicas de hlglsne ventilacion y
la manipulacion, el transparte y la conservacién apropiada del produdo

29 |MAYONESA X 1KG o do 1os deboe s Nombro del| UNidad 80

6n de los ingredi: y aditivos que se han empleado en
la elabaracién del producto; peso neto; nombre y direccion del fabricante;
numsro de Registro Sanitario; fecha de vencimiento; condiciones|
especiales de conservacitn; instrucciones para el uso, stc.

De categoria primera, callbre i, mazorca de 8 cm a 12 cm. Malz
morado sano, constituida, en base uca, lpmxlmndlmanh de un BO%:|
MAZORCA DE MAIZ por grano y 20% por , &in sin p ia de hongos,

Limpio, sin olores {como idez, entre
S0 rlgleEDRIOX CATEGORIA otros), sin sabores extrafios, granos secos y enteros, limpios, sefeccionados, KG 350

libres de insectos y demé&s impurezes.
F ion en que i las caracteristicas de higiene,
iéniy roek : 3

Da color y sabor caracteristico al de la fruta de la que proviene,
te fresco, jalea Los ¥ sardn
de materiales adecuados para la conservacién, manipuleo y transporte
MERMELADA DE FRESA X |de! preducto.
1KG El rotulado del envase debe indicar como minimo: Nombre del producto,
{aracién de los ingredi y aditivos leados en la ion del
d nombre y direccidn del fabri v de regi: itari
fecha de vencimiento.

3 Unidad 60

De primera calidad, de color ico, libre de jos e |
timpias, sin presencia de impurezas. Con Registro| KG 100
Snnnuie Envasado en bolsas de polietileno de alta densidad|
ati nte corrado, resi timpias y de primer uso.

32 |MORON PARTIDO

De primera calidad, salsa amarilla de consistencia homogénea, de sabor y
olor caracteristico, libre de presencias extrafias. El envase y embalaje serd
de materiales adecuados para la conservacion, transporie y manipuleo del
ducto,, El de los debe indicar como minimo:

Nombre del p i6n de los ingredientes y aditivos Unidad 45
en la elab i6n del nombra y diraccitn del

de registro sanitario, fecha de vencimiento, condiciones de conservacién,
etc.

33 |MOSTAZA X 1KG
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Calldad extra, debera sor inocuo y apropiado para el consumo humane, de
color blanco.

Longitud del grano: De 18 2 32 mm.

Ancho del grano: 12,6 a 16 mm.

Grosor del grano: € a 7,6 mm.

Exento de olores y sabores extrafios, de insectos vivos, muerh)s o en

de sus no deberd en
que representen un peligro para la salud humana Con Registro Sanitario.
34 |PALLAR CALIDAD EXTRA |Contenido de humedad: Méximo 154 0%. Granos 80008 grandas, exento de| KG 430
b y olores sin fot do en bolsas de
polletileno de alta idad herméti nte cerrado, resi fimpias y
de primer uso. La etiqueta de los anvases dsba cumpllr aon ] mdvcado enel
artkoulo 27 del R de | con|

Deqdo Suprsmo N° 004-2011-AG y sus modiﬁceﬂonas adsmés de las|
idas en el numeral 10 de la NTP 205.019:2015 y su

Modificacion Técnica.

De primera calidad, proveniente de la papa amarilla de primera calidad,
uniforme, libve de impurezas, de color y alor caracteristico. Los cortes)
provendrén de tubérculos cosechados que deben ser previamente|
seleccionados, lavados, pelados, cocinados, cortados, secados y luego

dlspuestos en envases nuevos Exenta do coma: materi
u d: Menor a 14%. Con Registro Sanitarlo.
35 [PAPA SECA El eonlemdo de cada envase deber- ser b gé y estar ituids kG 100

|unicamente de papa seca det mismo origen, especie y calidad.

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar librs

de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales qus
afectar su i y estar fabri de manera que mantenga la

calidad sani y i6n del p durante toda su vida util.

Qu-so frau:o pasteurizado con sal, de leche de vaca, ds color blanca

ol il da sabor y color caracteristico.
€] envase quo contlens el producto debe ser de material inocuo, estar
libre de sustancias que puedan ser cedidas a! producto en condiciones tales, KG 165
que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricadoc de manera que
mantenga la calidad sanitaria y composicién de! producto durante toda su
vida util. €l rotulado de los envases debe indicar comoe minima: Nimero de
focha de vencimil

36 |QUESO FRESCO DE VACA

Grano entero de primera calidad, tamano del grano: Medlano, didmetro
promedio de los granos da 1,40 a 1 70 mm, limpia, sin impurezas, libna de
gorgojos y otros i y bajo

higidnicas sanitarias acordes con los principios generales de higiene de los

i Con Regi

Humedad Maximo 13,0% Los granos de quinua deben tener et color,
QUINUA ENTERA caracterlstico de la variedad o ecotipo utilizada como materia prima, deben KG 280
PERLADA estar exentas de olores extrafios o desagradables, Los envases
dehen ser de primer uso y conservar sus caracteristicas de calidad,
higiene, i y para asegurar y gamntlzar la
inocuidad y aptitud del p durants sl porte, la y
conservacién. El rotulade de los envases debe cumphr con el articulo 117
del Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, con la NMP
001:2019. 5° Edicién y con el numeral 8 de la NTP 205.062:2021.

37

Sal yodada y fl para h finada, de
granutometria uniforme, con o sin adicién de antihumectantes que asaguren
su conservacion. Debe presentarse bajo |a forma de cristales blancos
agrupados y unidos. La granulacion debe ser uniforme, segln indica el
numeral 7.1.1 de la NTP 200.015:2008. De aspecto granuloso, fino,
ift libre de i visibles, color blanco, ofor inodoro,
sabor salado caracteristica. Humedad: Miximo 0,56 %
Con reg libre de extrafias y resi , P ]
de yodo y flor segin norma técnica.
38 |SAL DE MESA X 1 KG Prasaitacion: Boisas por kg, Unidad 3000
El tipo y material de envase debe at i en of Regi
|Sanitario, segin lo establecido en los arllculos 105, 118 y 110 del Decreto
{Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.
El rotulado de los envases de la sal de mesa debe cumplir con lo dispuesto
en el articulo 117 del sobre Vigil y Controt itario de
A y Bebid: di Decreto N° 007-98-SA, y
sus modificatorias, en 1a NMP 001:2018, 5° Ediclon, ademas de lo ssfialado
en ol numeral 11 de la NTP 200.015:2008.
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|Presentacion: Frasco de 730 ml aprox, de color marmén oscuro, libre de
toda materia extrafia, tales como cortezas, grumos, entre otres, de sabor y|
olor caracter{stico,

Los envases deben ser de primer Uso y consefvar sus caracteristicas de
SALSA DE OSTION X 730  |calidad, higiens, ilacion y para y Unidad 10
ML APROX. |garantizar la inocuided y aptitd del producto durante el h‘anspona ta

manipulacién y conservacion.

En ol Rotulado debe indicar como mihime nombre del producto,
Reglstro Sanltario, peso neto, faecha de vencimiento, ingredientes que lo
componen, etc.

39

Presentacion en sachet de 400 gramos, de color Iojo opaco homogéneo,
proveni de tomates i y ionados frasco,
de sabor lig agridulce ico, olor a tomate caracteristico.
Los envases deben ser do vamr usoy. conservar sus caracterigticas do
SALSA DE TOMATE X 400 |calidad, higlene, i pama yl
] parantizar la inocuidad y aphtud del producto durante el transporte, la
manipulacién y conservacion.

En el rotulado def envase dehe indicar como minimo nombre del
producto, Reg ion de los ing , nombre y

i6n del fabri facha de v etc.

Unidad 200

De primera calidad, procedente de trigo duro granulada fino de
primera calidad, de color blanco cremoso. Sin grumos, libre de sustancias|
y cuerpos extrafios. Con Reglstro Sanitario.

41 |SEMOLA A GRANEL Los envasss deben ser do prlmw uso y conservar sus caraclerfstices de KG 100
calidad, higiene, i para ¥
garantizar la inocuidad y aptrmd del producto durante el ’trsnsporte fa
manipulacién y conservacion.

De pri: calidad, en de p por 1 titro, herméticamente
oamado o sellado, da color, olor y sabor ico, libre de ¥
cuerpos extrafios, cumplir con las narmas técnicas del preducto Sillao. Los
envases deben ser de pnmer uso y wnservar sus caracteristicas de
calidad, higiene, i ias para :,

42 |SILLAO X 1LITRO garantizar la inocuidad y ar.mud del producto durante el transporte, I‘a/ Unidad 384
manipulacién y conssrvacion.

En el rotulado del envase debe indicar como minimo nombre del
p g i6n de los ingredientes, nambre y
direccitn del {; focha de imi stc.

De primera calidad, de color mamdn oscuro, exento de hongos, humedad,

olores y sabores extrafios. Los envases deben ser de primer uso vy

43 |TE A GRANEL conservar sus caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia KG 20
para y garantizar la y aptitud del p

durante el transporte, la manipulacién y conservacion.

De prlmen calidad, sblido, i , libre de jos, i y sin
in. Con h dad 14,5 % méxi Los deben ser de
RE <
44 IRIGO.RESSALADG primer uso y consarvar sus caracterfsticas de calidad, higiene, ventilacion y KG 250
ENTERO 2 . =
para ¥ o lai y aptitud de!

producto durante el transports, la manipulacién y conservacion.

Da prlmora calidad, envase de vidrio o pldstico x 1 litro, limpio, sano,
cerrado y rotulado. De color, olor y sabor comespondiente
al producto. Liquido obtenido con proceso de fermentacién, libre de
45 |VINAGRE TINTO X 1 LITRO |sustancias y materias extrafias. En el rotulado del envase debe Indicar| Unidad 325
como minimo nombre del | i6n de los|
ingredientes, nombre y direccion del fecha de
contenido neto etc.

IMPORTE TOTAL: S/

d

Los precios deben ser expresades en Soles, incluidos IGV, gastos de transporte y todos los gastos que p incidir en la correcta entrega de los bienes.

Los bienes serin entregados en el Almacén del Comedor Universitario, ubicado por la puerta de ingreso N° 02 de 1a Universidad Nacional Agraria de
1a Selva, sito en Carretera Central Km 1.21 Tingo Maria - HuAnuco. Los bienes serdn suministrados de lunes a viernes en horario de 7:00 am a 2.46
pm,

I 1 1 | 1 |

s s Plazo de entrega de los prod : 2 dias calendari o
Cond]:;ollsz Sb(::nZ!;tmga Plazo de reposicién de los bienes; 2 dias calendarios. e

Tiempo de vigencia o vida 1itil de los productos: 1 mes, 3 meses, 6 meses y 12 meses.
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INDICAR SI LOS PRECIOS INCLUYEN IGV:

Marque con un aspa si esta en condiciones de cotizar o no respectivamente, devolver este documento firmado *

COTIZAR
NO COTIZAR

CONDICIONES DE VENTA:

PLAZO DE ENTREGA DE LOS BIENES (EN DfAS CALENDARIO)

PLAZO DE REPOSICION DE LOS BIENES (EN DfAS CALENDARIO)

TIEMPO DE VIGENCIA O VIDA UTIL DE LOS PRODUCTOS

FORMA DE PAGO DE LA PRESTACION

ANO DE PRODUCCION DE LOS BIENES

PROCEDENCIA DE LOS BIENES

SE ADJUNTA LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL REQUERIMIENTO

PC. DNILDA IGLESIAS TAFUR FIRMA Y SELLO DEL REPRESENTANTE DE LA EMPRESA
DIRECT DE LA UNIDAD DE ABASTECIMIENTO



