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ESPECIFICACIONES TECNICAS

CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

ADQUISICION DE SUMINISTRO DE ARROZ PILADO SUPERIOR Y AZUCAR RUBIA
DOMESTICA, PARA USO EN LA ELABORACION DE LOS ALIMENTOS PARA LOS
ESTUDIANTES DEL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA

DE LA SELVA.

3.1 FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La presente contratacion tiene por finalidad garantizar el adecuado abastecimiento del comedor
universitario con el suministro de arroz pilado superior y azucar rubia domestica de primera
calidad, asegurando la preparacion y distribucion de alimentos nutritivos y de calidad para los
estudiantes beneficiarios con el servicio del Comedor Universitario, a fin de proporcionar a los
mismos, raciones balanceadas, con un adecuado valor proteico y nutricional, que aportan
energia al organismo.

3.2 DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

Adquisicion de suministro de arroz pilado superior y azucar rubia domestica de primera calidad
para uso en la elaboracion de los alimentos de los estudiantes del comedor universitario de la

Universidad Nacional Agraria de la Selva.

ITEM
NO

Denominacion del
bien segun la Ficha
Técnica

Descripcion del bien

ARROZ PILADO
SUPERIOR.

Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de
la especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o

totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen.

AZUCAR RUBIA
DOMESTICA

Es el producto sdlido cristalizado obtenido directo del jugo de
la cafia de azUcar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esta constituida esencialmente por cristales de

sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

Pertenece al Grupo de Alimentos elaborados industrialmente

(fabricados)1.

3.3 CARACTERISTICAS DE LOS BIENES A CONTRATAR

ITEM . . Denominacion del bien Unidad de .
N° Codigo del bien segun la Ficha Técnica medida Cantidad
ARROZ PILADO
1 5022110800133492 SUPERIOR. Kilogramo 46,995
Presentacion: Sacos 50 Kg.
AZUCAR RUBIA
2 5016150900278002 DOMESTICA Kilogramo 11,000
Presentacién: Sacos 50 Kg.

3.4 ESPECIFICACIONES TECNICAS



ITEM N° 1: ARROZ PILADO SUPERIOR

FICHA TECHICA
APROEBADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN COMUMN

Denominacicn del bien : ARROZ PILADO SUPERIOR

Denominacion técnica ;| ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcion general - Es el grano descascarado procedente de cualguier cultivar de la
especie Qryza safiva L. del que se han eliminado, parcial o totalmente,
por elaboracion, el salvado v el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El amoz pilado debe ser inocuo vy apropiado para el consumo humano, segin indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2023.

El arroz pilado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

— Estar exento de sabores y clores
extrafios.

— Esftar exento de suciedad
(impurezas de origen animal,
incluidos insecios muertos) que

Requisitos especificos v representen un peligro para la

generales salud humana.

- No debe contener insectos vivos,
muertos o en cualesquisra de sus
estados  fisioldgicos;  granos
mohosos, geminados, sucios.

— Estar exento de figlén y polvillo.

La clase se debe asignar cuando por
lo menos el B0 % de los granos {en
masa), estan dentro de los limites de
la clase comespondients, y no mas
del 20 % (en masa), son mezcla con

=Y
cultivares de clases contrastantes. NTP 205.011:2023  ARROZ.

Amoz elaborado. Requisitos.

Clase y longitud Clase Longitud del grano 42 Edicion
entero
Largo De 6,6 mm o mas
veiano | 0% 52mmomée peo
Corto Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Maximo 14 %
Grado (tolerancias|
Granos rojos Maximo 0,5 %
Granos tizosos totales Maximo 4 %
gfggf;gms Méximo 10 %
Granos dafados Maximo 0,5 %
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Mezcla varetal .
contrastante Maximo 5,0 %
Materia extrana
{Se considera soko materia NTP 205.011:2023 ARROZ
et ongani Ma . 011: '
gemp:.mne la G;Em Maximo 0,25 % Amoz elaborado.  Requisitos.
de  materias  exiranas 43 Ediicion
norganicas)
Granos quebrados Maximo 15 %
Granos inmaduros Maximo 0,05 %
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir  con loz requisitos |y Confrol Sanitario de
establecidos por la Direccion General | Alimentos ¥ Bebidas,
INCCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobade mediante Decreto
Alimentaria - DIGESA, autoridad | Supremo N° 007- 98-54, sus
nacional competents’. modificatorias v regulacion
complementarna.

2.2

2.3

Precision 1: La enfidad deberd precisar en las bases |a clase de amoz requerido, ssgun lo
establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Aoz pilado superior largo, amoz pilado
superior mediano o amoz pilado superior corto.

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan zer cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, v estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y compesicion del producto durante toda
su vida Ofil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia v Confrol Sanitario de
Alimentos v Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo M° 007-98-54, vy sus modificatorias.

El tipo v material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 v 119 del Reglamento sobre Vigilancia v Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° D07-98-5A, y sus
madificatorias.

El amoz pilade debe ser entregade en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4° Edicion, v que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas v sensorales del alimento;
asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas v apropiadas para
el uso al que se destinan. No deben fransmitir al preducto sustancias toxicas ni olores o sabores
desagradables, s=gin indican los numerales 9y 9.1 de la WTP 205.011:2023.

Precision 2: La enfidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
comesponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como &l tipo de
cemado; siempre que se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

Embalaje

Se podrad usar embalaje cuando s2 requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios
permitir un etiquetado comrecto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CHC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Segin articulo 12 del Reglamento del Decrets Legslative N 1082, Ley de Inocuidad de los Aimentos, aprobado mediants
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.4

2.5

2.6

Precision 3: 5i la entidad requiere gue el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requendas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: materal v fipo de cemado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

En el rotulado de los envases de amoz pilado, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia v Control Sanitario de Alimentos v Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N DD7-98-5A, y sus modificatorias, debe cumplic
con lo indicado en la NTP 2090352019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de
alimentos presnvasados. 8 Edicion, la MMP 001:2019 Reguisitos para el efiguetado de
preenvases. 57 Edicién v con el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2023. Debe contener la siguiente
informacion minima en idioma espariol:

- nombre del producto;

— grado del armoz;

- declaracion de los ingredientes y adifivos empleados en la elaboracion del producto;

— nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social v direccion del importador, lo gue podra figurar en efiqueta adicional;

- numeno de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando &l producto lo requiera con ameglo a ko que establece el Codex
Alimentarius o la noma sanitaria peruana que le s aplicable;

— codigo o clave del lots;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases ofra informacion gue considere deba estar

rotulada. La informacion adicional que =e solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica

Etiquetado
Refiérase al numeral 2 4 de |la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Minguna.

Inserto
Mo aplica.

Precision 6: Mo aplica.



ITEM N° 2: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien
Denominacion t&cnica
Unidad de medida
Descripoion general

: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
- AZUCAR RUBIA DOMESTICA
: Kilogramo

: Es el producto salido cristalizado obtenido directo del juge de la
cana de azlcar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, estd constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubierios por una pelicula de miel madre.

Pertenece al Grupo de Alimentos elaborados industrialmente

(fabricados).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien

La azlcar rubia doméestica debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

CALIDAD

Codor, sabor, olor

Caolor amarille pardo, sabor y olor
caracteristico.

Aspecto

Mo debe presentar insectos, arena,
tierra u otras impurezas que indiquen
una manipulacion defectuosa del
producio.

Polarizacién a 20 *C

Minimo 95,00 °Z

Humedad

Maximo 0,40 g/100 g

Cenizas conductimétricas

Maximo 0,50 g/M00 g

Color a 420 nm

Mazximo 3500 L

Aziicares reductores

Maximeo 0,70 g/M00 g

Sustancias insolubles
(sedimentos)

Maxima 500 mg'kg

Factor de seguridad

Mo debe ser mayor de 0,30 para una
polarizacién mayor de 96 =2

El factor de seguridad se determina
mediante la siguiente ecuacion:

F =% Humedad
100 - *Pal

NTP 207.007:2023 AZUCAR
Azticar rubla. Requisitos
53 Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos por la Direccion General
de Salud Ambiental e Imocuidad
Alimentaria - DIGESA, autoridad
nacional competente?.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos ¥ Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N® D07-08-5A, sus
modificatorias y regulacion
complementarias.

1 Del Documenio de Infermackin Complementania del rubro Allmentos y bebldas para consumo humano.
?  Segin articulo 12 del Reglamento dal Decrato Leglsiativa N° 1062, Ley de Inoculdad de los Almenios, aprobado medlante Decrelo

Supramo N° 032-2008-AG.
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232

23

24

25

28

Precision 1: Minguna.

Envase

El envase gque contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y compesicion del preducte durante toda su
vida (til, segin el articule 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N D07-38-5A, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase deben coresponder al autorizade en el Registro Sanitario, seglin lo
establecido en los articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremo N® 007-28-5A, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan comesponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregade), asi come el tipo de cerrado, siempre que
se haya verficado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias wnidades de alimentos envasados. El
disefic v materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuads de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiguetado comecto, segun lo indicado en el numeral 12.2.9 del Codigo de practicas
CXC 1-1865 (2022) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el products sea embalado, deberd indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requerdas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre gue se haya verficade gue esias
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotuladoe

El rotulado de los envases de la azicar rubia doméstica debe cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento scbre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decretc Supremo M 007-88-5A, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas
en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2023, asi como en la NTP 207.058:2023 AZUCAR. Rotulado.
33 Edicion. Debe contener la siguients informacion minima en idioma espafiol:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditives empleados en la elaboracion del producio;

- nombre y direccion del fabricante;

- nembre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- numero de Registro Sanitario;

- fechade vencimiento, cuando el producto ko requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que ke es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el products lo reguisra;

- forma en que se presenta, por ejemplo; granulada;

- peso neto en kilbgramos del producto envasado;

- pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considers deba estar
rotulada. La informacicen adicional gque se solicite mo puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presents Ficha Técnica.

Etiquetado
Refierase al numeral 2.4 de la presente Ficha Tecnica.

Precision 5: Minguna.

Inserto
Mo aplica.

Precision &: Mo aplica.
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1.

Envase y rotulado

ITEM N° 1: ARROZ PILADO SUPERIOR

a)

b)

Envase:

El arroz pilado debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 42 Edicién, y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y
sensoriales del alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias
que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir al
producto sustancias tdxicas ni olores o sabores desagradables, segun indican los
numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011:2023.

Tipo de envase: El envase que contiene el producto debe ser en sacos de
polipropileno, conteniendo 50 kg cada saco, cocido y cerrado herméticamente

Rotulado:

En el rotulado de los envases de arroz pilado, ademas de cumplir con lo establecido en
el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias,
debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién, la NMP 001:2019 Requisitos para el
etiquetado de preenvases. 52 Edicién y con el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2023.
Debe contener la siguiente informacion minima en idioma espafol:

- Nombre del producto: arroz pilado superior.

- Grado del arroz: grado 2 - Superior

- Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- Nombre y direccion del fabricante;

- Nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta
adicional,

- Numero de Registro Sanitario;

- Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece
el Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- Cddigo o clave del lote;

- Condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- Peso neto en kilogramos del producto envasado;

- Pais de origen: Peru.

ITEM N° 2 AZUCAR RUBIA DOMESTICA

a)

Envase:

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de
sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar
su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y
composicién del producto durante toda su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase deben corresponder al autorizado en el Registro Sanitario,
segun lo establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-
98-SA, y sus modificatorias.

Tipo de envase: La azucar rubia domestica sera suministrado en sacos de papel
Kraft fuertes y resistentes, conteniendo 50 kg cada saco, cocido y cerrado
herméticamente. El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar
libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan



afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y
composicién del producto durante toda su vida util.
c¢) Rotulado:

El rotulado de los envases de la azucar rubia doméstica debe cumplir con lo establecido
en el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y
las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2023, asi como en
la NTP 207.058:2023 AZUCAR. Rotulado. 32 Edicién. Debe contener la siguiente
informacion minima en idioma espaniol:

- Nombre del producto: azucar rubia domestica

- Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del
producto;

- Nombre y direccion del fabricante;

- Nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta
adicional,

- Numero de Registro Sanitario;

- Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece
el Codex

- Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- Cadigo o clave del lote;

- Condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- Forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- Peso neto en kilogramos del producto envasado;

- Pais de origen: Peru

2. Del transporte de los productos

- Los productos deben transportarse de manera que se prevenga su contaminaciéon o
alteracion y debera ajustarse a lo sefalado en el Titulo V, Capitulo Il “Del Transporte”
del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

- Los vehiculos deberan estar acondicionados y provistos de medios suficientes para
proteger a los productos de los efectos del calor, la humedad, la sequedad, y de cualquier
otro efecto indeseable que pueda ser ocasionado por la exposicion del producto al
ambiente.

- EL Transporte de los bienes seran en vehiculos limpios y desinfectados, el cual no debe
transmitir al bien, caracteristicas indeseables que impidan su consumo o alteren su
composicién nutricional, por lo cual no podran ser utilizados para transportar otros
productos que no sean alimentos o bebidas, cuando ello pueda ocasionar la
contaminacion de los productos alimenticios.

- El proveedor debera asumir el costo y todos los gastos que implique el traslado de los
bienes hacia el lugar de destino, no reconociéndose pago alguno por ningun criterio ni
concepto.

- El proveedor es el Unico responsable por los dafios que sufrieran los bienes durante su
traslado, hasta el momento de la recepcion oficial, encargandose del cambio respectivo.

3.5 CONDICIONES DE CONTRATACION
a. MODALIDAD DE PAGO

El contrato se rige por la modalidad de pago de PRECIOS UNITARIOS, de conformidad con
el articulo 130 del Reglamento.

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en SOLES,
en PAGOS PERIODICOS (de manera mensual), en cumplimiento del cronograma de



entrega de los bienes y luego de la recepciéon formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 144 del Reglamento de la Ley N° 32069,
Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF y
sus modificatorias.

. PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se suministran en el plazo de CINCO
(05) dias calendarios siguientes a la solicitud de la Administradora y/o Nutricionista del
Comedor Universitario, y/o requerimiento de los bienes remitida por la Unidad de
Abastecimiento, este sistema se regira hasta la culminacion total de las cantidades
contratadas de los bienes, de ser el caso. Dichas entregas seran previa coordinacion con
la Administradora del Comedor Universitario y responsable del Almacén Central de la
Universidad Nacional Agraria de la Selva.

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE LOS BIENES

CRONOGRAMA DE ENTREGA MENSUAL DE LOS BIENES

DESCRIPCION DEL BIEN

UNID.
MED.

ABR

MAY

JUN

JUL

AGO

SET

oCT

NOV

DIC

CANTID.
TOTAL

ARROZ PILADO

5,800

5,800

5,800

5,800

46,995

SUPERIOR KG 5,800 | 5,800 | 5,800 | 5,800 595

AZUCAR RUBIA
DOMESTICA

C.

Nota: Las cantidades de arroz pilado superior y azucar rubia doméstica, antes indicadas y
programadas de manera mensual, estaran sujetos a variacion, para tal caso el contratista
suministrara con dichos bienes al Comedor Universitario, previa solicitud del Administrador
del Comedor Universitario o Nutricionista de dicha dependencia, quienes indicaran las
cantidades de bienes a suministrar durante el mes.

PLAZO DE REPOSICION:

Aquellos productos, que, a la recepcion, estuvieran alterados (sacos rotos, humedas,
manchadas de grasa, etc.), por un inadecuado almacenamiento, transporte o
manipulacion, o los mismos no corresponden a las especificaciones técnicas requeridas, o
que no se encuentren en Optimas condiciones para su consumo, deberan ser cambiados
dentro de los dos (02) dias calendarios siguientes a la fecha de recepcionado la
comunicacion.

LUGAR

Los bienes se entregaran en el Almacén del Comedor Universitario, ubicado por la puerta
de ingreso N° 02 de la Universidad Nacional Agraria de la Selva, sito en Carretera Central
Km 1.21, Tingo Maria, distrito de Rupa Rupa, provincia de Leoncio Prado, departamento de
Huanuco. Los bienes seran suministrados de lunes a sabado en horario de 7:00 am a
2.00 pm.

. ADELANTOS

La entidad no otorgara adelantos para la ejecucién de la presente contratacion.

. PENALIDADES

Penalidad por mora:

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, la entidad contratante le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada
dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del Reglamento. La
penalidad se aplica automaticamente y se calcula de acuerdo con la siguiente férmula:

KG 1,300 | 1,300 | 1,300 | 1,300 600 1,300 | 1,300 | 1,300 1,300 11,000




0.10 x monto

Penalidad Diaria =

Donde:
F=0.40

OTRAS PENALIDADES:

F x plazo

Adicionalmente a la penalidad por mora, se aplicaran las siguientes penalidades:

Otras penalidades

NO

Supuestos de aplicacion de
penalidad

Forma de calculo

Procedimiento de
verificacion

Transporte de los productos en
vehiculos inadecuados, que hacen
que los bienes presenten
caracteristicas indeseables que
impidan su consumo o alteren su
composicion nutricional.

30 % de la UIT vigente. Por
cada ocasion que se detecte el
hecho.

Informe de la Administradora
del Comedor Universitario,
con documentos que
acrediten el incumplimiento.

Retraso en la reposicion de los

10 % de la UIT vigente. Por
cada dia de atraso para la

Informe de la Administradora

la entrega de los productos.

verifique el incumplimiento de la
indumentaria necesaria.

tubérculos y verduras que no | reposicion de productos . o
o del Comedor Universitario,
2 | cumplen con las especificaciones | observados. El retraso se
PO . .| con documentos que
técnicas ylo presenten | computa a partir del dia . : L
_r ; S . acrediten el incumplimiento.
caracteristicas de mala calidad. siguiente de vencido el plazo
otorgado por la reposicion.
. . .| 10 % de la UIT vigente. Por | Informe de la Administradora
Incumplimiento de la indumentaria Y . o
cada incidente, en la cual se | del Comedor Universitario,
3 | del personal encargado de efectuar

con documentos que
acrediten el incumplimiento.

PROCEDIMIENTO DE APLICACION DE OTRAS PENALIDADES:

En caso de que el contratista incurra en la aplicacién de otras penalidades, la Entidad le
notificara via correo electrénico, el supuesto o supuestos incurridos, para que en un plazo
de DOS (02) dias habiles posteriores a su notificacion remita sus descargos. En un plazo
maximo de CINCO (05) dias habiles la entidad contratante evaluara dicho descargo y

emitira una decision.

La suma de la aplicacién de las penalidades por mora y otras penalidades no debe
exceder el 10% del monto vigente del contrato o, de ser el caso, del item

correspondiente.

f. SUBCONTRATACION

Se encuentra prohibida la subcontratacién de las prestaciones objeto del contrato.

g. REAJUSTE DE LOS PAGOS

No se consideraran reajustes de precios en los pagos derivados de la presente contratacion.

h. METODOS DE MUESTREO, ENSAYOS O PRUEBAS, CERTIFICADOS Y OTROS

La entidad no solicitara métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes.

i. CONFORMIDAD DE LOS BIENES

La recepcion de los bienes estard a cargo del Jefe del Almacén Central de la Universidad




Nacional Agraria de la Selva y personal responsable de Aimacén del Comedor Universitario de
la UNAS, quienes verificaran las cantidades, marca del bien y otras condiciones de ingreso
de los bienes), y el Nutricionista, quien verificara la calidad y aspectos técnicos del producto
conforme a la oferta ganadora y ficha técnica.

La conformidad de recepcién e ingreso de los bienes sera otorgado por el Administrador del
Comedor Universitario en el plazo maximo de siete (7) dias calendario. Para tal caso por cada
conformidad remitida, la administracion del Comedor Universitario debera adjuntar las boletas
de entregas donde se detalle la cantidad, marca, precio y otras condiciones que acrediten
el ingreso de los productos al Comedor Universitario, los mismos que deben estar
debidamente firmadas por el personal responsable del Almacén Central de la UNAS y personal
del AlImacén del Comedor Universitario.

j- FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos
periddicos (de manera mensual), en cumplimiento del cronograma de entrega de los bienes.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del Jefe del Alimacén Central de la Universidad Nacional Agraria de la Selva y
responsable del Aimacén del Comedor Universitario.

- Informe de recepcién y conformidad suscrito por el Administrador del Comedor
Universitario de la UNAS, donde se mencione la cantidad entregada, precio, unidad de
medida, marca del bien y otras condiciones de la contratacién.

- Boletas de entrega de los bienes de acuerdo con la entrega realizada por el Contratista
durante el mes.

- Comprobante de pago (RUC de la Universidad: 20172356720).

- Guia de Remision.

Dicha documentacion se debe presentar en mesa de partes de la Unidad de Abastecimiento,
sito en la carretera central Km. 1.21 Tingo Maria, en el horario de 08:00 am a 2:45 pm.

k. SOLUCION DE CONTROVERSIAS CONTRACTUALES:

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucién del contrato se resuelven
mediante conciliacién, cuando se haya pactado, y arbitraje.

Para el caso del arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona una de las siguientes
Instituciones Arbitrales para administrarlo:

N° INSTITUCIONES ARBITRALES RUC
CENTRO DE ARBITRAJE DE LA CAMARA DE COMERCIO E

1 | INDUSTRIAS DE HUANUCO 20146059598

, |CENTRO DE ARBITRAJE DE LA CAMARA DE COMERCIO, 20529277220
INDUSTRIA Y TURISMO DE LA PROVINCIA DE LEONCIO PRADO
CENTRO DE ARBITARJE ILUSTRE COLEGIO DE ABOGADOS DE

3 | HUANUCO 20124538689

. PLAZO PARA RESPUESTAS ENTRE LAS PARTES

Los plazos para la respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion
contractual que no han sido especificamente previstos en el reglamento aplican el plazo
maximo de respuesta establecido en el cuadro siguiente:



Plazo maximo de respuesta : | CINCO (05) DIAS CALENDARIO

Antes del vencimiento de dicho plazo, las partes pueden acordar su prérroga para cada caso
especifico considerando la clausula de notificaciones del contrato.

m. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE no enerva
su derecho a reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto
por los articulos 69 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y el articulo
144 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD CONTRATANTE.

n. DE LOS ADICIONALES Y REDUCCIONES
De conformidad al articulo 141 del Reglamento de la Ley General de Contrataciones Publicas,
numeral 141.1 vigente. La autoridad de la gestion administrativa puede aprobar mediante
resolucion publicada en la Pladicop, la ejecucion de prestaciones adicionales en bienes y
servicios hasta por el 25% del monto del contrato original que sean indispensables para el
cumplimiento de la finalidad publica del contrato, siempre que se cuente con previo sustento
técnico y legal y con la prevision y/o certificacion de crédito presupuestario correspondiente.

3.6 REQUISITOS DE CALIFICACION
3.6.1 REQUISITOS DE CALIFICACION OBLIGATORIOS
A. CAPACIDAD LEGAL

ITEM N°1: ARROZ PILADO SUPERIOR E ITEM N° 2: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Requisitos:

El postor debe contar con:

- Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccidon
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun lo indicado
en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

- Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direcciéon General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA,
Aprueban la Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema HACCP en la
Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de
produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de
la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria
aprobada por la Resoluciéon Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Acreditacion:

- Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por
la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun
lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-
98-SA, y sus modificatorias.

- Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validaciéon Técnica
Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun Resolucién Ministerial N° 449-



2006/MINSA, Aprueban la Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP
en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la
linea de produccion del bien objeto de contratacién o a una linea de produccién
dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la norma
sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.
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